
 

  
บันทึกข้อความ 

 

ส่วนราชการ   ส ำนักบริกำรวิชำกำรและกำรจัดหำรำยได้ 
ที่  สบจ.ว 0521/2568                          วันที่ 17  ธันวำคม  2568 
เรื่อง  ขอเชิญเป็นวิทยำกร 

 

เรียน รองศำสตรำจำรย์วชิระ  สิงห์คง 

ตำมที่ ส ำนักบริกำรวิชำกำรและจัดหำรำยได้ ร่วมกับหลักสูตรนวัตกรรมและธุรกิจอำหำร 
โปรแกรมวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี มหำวิทยำลัยรำชภัฏ
ก ำแพงเพชร จะด ำเนินกำรจัดโครงกำรส่งเสริมและพัฒนำศักยภำพทำงด้ำนวิทยำศำสตร์ให้กับนักเรี ยน
ระดับชั้นมัธยมศึกษำในรูปแบบค่ำยส ำหรับกลุ่มเป้ำหมำยระดับมัธยมศึกษำ ที่มีควำมสนใจ โดยมีวัตถุประสงค์
เพ่ือฝึกทักษะด้ำนวิทยำศำสตร์ให้กับนักเรียน ได้รู้จักกำรใช้เครื่องมือ กำรสังเกต รู้จักคิด ตั้งค ำถำม และค้นหำ
ค ำตอบด้วยตนเอง โดยมีก ำหนดจัดกิจกรรม ในวันที่  10 มกรำคม 2569 ณ หลักสูตรนวัตกรรมและ        
ธุรกิจอำหำร โปรแกรมวิชำวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยีกำรอำหำร คณะวิทยำศำสตร์และเทคโนโลยี 
มหำวิทยำลัยรำชภัฏก ำแพงเพชร นั้น 

ในกำรนี้  มหำวิทยำลัยฯ ได้พิจำรณำแล้วเห็นว่ำท่ำนเป็นผู้มีควำมรู้  ควำมเชี่ยวชำญ            
ในเรื่องดังกล่ำว จึงขอเรียนเชิญท่ำนมำเป็นวิทยำกร ตำมวัน เวลำ และสถำนที่ดังกล่ำวข้ำงต้น และขอให้ท่ำน
จัดส่งประวัติวิทยำกร พร้อมกับแบบตอบรับกำรเป็นวิทยำกร กลับมำยังส ำนักบริกำรวิชำกำรและจัดหำรำยได้ 
ภำยในวันที่ 7 มกรำคม 2569 

จึงเรียนมำเพ่ือโปรดพิจำรณำ มหำวิทยำลัยฯ หวังเป็นอย่ำงยิ่งว่ำจะได้รับควำมอนุเครำะห์        
จำกท่ำนด้วยดี และขอขอบคุณมำ ณ โอกำสนี้  

 

 

 
(ผู้ช่วยศำสตรำจำรย์ ดร.ชญำดำ  กลิ่นจันทร์) 
รองอธิกำรบดีฝ่ำยวิจัยและบริกำรวิชำกำร 

 
17  ธันวำคม  2568 
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กำหนดการส่งเสริมและพัฒนาศักยภาพทางด้านวิทยาศาสตร์ให้กับนักเรียนระดับช้ันมัธยมศึกษา 
วันเสาร์ที่ 10 มกราคม 2569 

ณ ห้องปฏิบัติการทางอาหาร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏกำแพงเพชร 
 

เวลา กิจกรรม สถานที ่ ผู้รับผิดชอบ 
08.00 - 09.00 น. - พิธีเปิด 

- ทำแบบทดสอบก่อนอบรม (ออนไลน์)  
10 นาที 

ห้องบรรยาย 2 (48158) - คณบดีคณะวิทยาศาสตร์ฯ 
- เจ้าหน้าที ่

09.00 - 17.00 น. อบรมเชิงปฏิบัติการ (เวียนฐานกิจกรรม) 
ฐานที ่1 จุลินทรีย์ในนมเปรี้ยวโยเกิร์ต 
   - การย้อมสีจุลินทรีย์  
   - การใช้กล้องจุลทรรศน์ 
   - การเพาะเลี้ยงจุลินทรีย์จากนมเปรี้ยว 
   - การนับจุลินทรีย์ด้วยตนเองเปรียบเทียบกับ
เครื่องนับอัตโนมัติ 

 
ห้องปฏิบัติการจุลชีววิทยา 
(48131) 
 

 
รศ.วชิระ สิงห์คง 
 

ฐานที ่2 การผลิตโยเกริต์คุณภาพสูง 
   - สูตรการทำโยเกริต์คุณภาพสูง 
   - การทำโยเกริต์คุณภาพสูง 
   - การทดสอบรสชาติ 
   - การนำเสนอ และอภิปราย 

ห้องแปรรูปอาหาร) (48122) นางสุจิตตรา เที่ยงสันเทียะ 
ผศ.ดร.เอนก หาลี 

ฐานที ่3 การตรวจสอบคุณภาพโยเกริต์ทางเคมี
และทางกายภาพ  
   - ค่าความเป็นกรด 
   - ค่า pH 
   - ค่า ส ี
   - ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ำได้ 

ห้องประชุมสาขา/อภิปรายรวม 
(48127) 
 

รศ.ดร.แดนชัย เครื่องเงิน 

ฐานที ่4 การทดสอบทางประสาทสัมผัส 
   - การเตรียมตัวอย่างทดสอบ 
   - การทดสอบทางประสาทสัมผัสโยเกริต์ 
   - การบันทึกผล 
   - การนำเสนอ 
 

ห้องเตรียมอาหารทดสอบชิม 
(48129) 

ผศ.บุณยกฤต รัตนพันธุ์ 
นางสาวศศิธร เมธาวิวัฒน์ 

17.00 - 17.30 น. - ทำแบบทดสอบหลังอบรม (ออนไลน์) 10 นาที 
- ทำแบบประเมินความพึงพอใจ (ออนไลน์) 
- มอบเกียรติบัตร 
- พิธีปิด 

ห้องบรรยาย 2 (48158) - เจ้าหน้าที ่
 
- คณบดีคณะวิทยาศาสตร์ฯ 
 

 
หมายเหตุ : 1. รับประทานอาหารว่าง เวลา 10.30 - 10.45 น. และ 14.30 - 14.45 น. 

    2. รับประทานอาหารกลางวัน เวลา 12.15 - 13.00 น. 
/ 


